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Bio, Leidenschaft und feinster Genuss

Uber uns

Als erste reine Bio-Olmiihle Europas stellt die OImiihle Moog seit mehr als 30 Jahren aus Samen, Friichten und Niissen Bio-Ole her.
1984 begann Franz J. Moog in Bram im Siidwesten Frankreichs, seine Vision von 6kologischer Landwirtschaft zu verwirklichen.
Seine Tochter Judith Faller-Moog lebt diese Vision bis heute. Sie spezialisierte das Unternehmen auf die naturbelassene
Herstellung von Bio-Olen und griindete die Marke BIO PLANETE, den aktuellen Marktfiihrer im Bio-Fachhandel.

Nachdem 2004 in Klappendorf in der Lommatzscher Pflege ein zweiter Unternehmensstandort auf dem Bio-Landwirtschaftshof
Faller gegriindet wurde, beschéftigt die Olmiihle Moog heute insgesamt etwa 140 Mitarbeiter. Das Sortiment umfasst mehr als
70 verschiedene kaltgepresste Ole in Bio-Qualitét: Von Klassikern wie Raps- und Sonnenblumend! iiber Gourmet-Produkte wie
Walnuss- oder Kiirbiskernél bis hin zu Lein- und Schwarzkiimmel-Vital-Olen zur Unterstiitzung einer gesunden Lebensweise.
Né&here Informationen finden Sie unter: www.bioplanete.com

Unser Portfolio fiir lhren Erfolg

Vom Feld bis zur Flasche kiimmern wir uns um jeden Arbeitsschritt selbst. Das konnen wir, weil wir seit Gber 35 Jahren in der
Welt der Bio-Ole zu Hause sind - und sie auch ein wenig mitgestalten. Unser Anspruch ist es, der Experte fiir Bio-Ole zu sein.
Deshalb bleiben wir neugierig und bauen unsere Expertise standig weiter aus. Diese Erfahrung und diese Kompetenz teilen wir
mit Partnern, Lieferanten und Kunden.

Jede Flasche O, die ein Kunde in den Handen hélt, hat bis zu 18 Analysen durchlaufen. Schon die Rohware wird sowohl beim
Produzenten im Herkunftsland als auch bei Anlieferung in der Olmiihle kontrolliert und verkostet. In der Produktion folgen weitere
Tests, nach Pressung und Filterung ebenso. Zum Abschluss verkosten unsere Qualitdtsprofis die Ware noch einmal. Erst wenn
wir zu 100 % vom Geschmack iiberzeugt sind, geht unser Ol auf die Reise zu unseren Kunden.

B  Erste Bio-Olmiihle Europas mit franzésischen Wurzeln W 100 % bio von Anfang an, seit 1984

M AusschlieBliche Verwendung bester Rohwaren aus B Laufende strenge Qualitdtskontrolle mit bis zu 18
nachhaltigem Anbau von vertrauenswiirdigen Partnern Analyse-Schritten pro Produkt
Innovative Produktrange mit mehr als 70 kaltgepressten Als echte Herstellermarke untrennbar mit der Bio-

Olen Landwirtschaft verbunden




