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Finest German Food Since 1876

Uber uns

Alles begann 1876 als Richard Alfried Hengstenberg die Teilhaberschaft an einer kleinen Essigfabrik in Esslingen unterzeichnete.
Seitdem - seit liber 140 Jahren - steht das Unternehmen Hengstenberg fiir feinen Geschmack, echten Genuss und allerhéchste
Qualitat. Essig und Essiggurken stellen die ersten Produkte des Unternehmens dar, spater wird das Sortiment um Kraut- und
Tomaten-Produkte ergédnzt. Heute umfasst das Sortiment von Hengstenberg liber 140 Produkte, darunter auch das bekannte
Mildessa Sauerkraut und Rotkohl, die KNAX & STiCKSi Gurken oder der Altmeister Essig. An neuen Produkten wird kontinuierlich
gearbeitet, denn Innovationen gehoren genauso zur DNA des Unternehmens, wie der hohe Qualitdtsanspruch. Neben der
Zentrale am Griindungsort Esslingen, hat das Unternehmen zwei weitere Standorte in Deutschland, die Produktionswerke in Bad
Friedrichshall bei Heilbronn und in Fritzlar bei Kassel. Nahere Informationen finden Sie unter: www.hengstenberg.com

Unser Portfolio fiir lhren Erfolg

Der Leitidee unseres Firmengriinders Richard Alfried Hengstenberg verpflichten wir uns bis heute: Aus dem Gutem beste
Lebensmittel zu machen. Das heil’t bei allem was wir tun, bleiben wir dem Hengstenberg-Prinzip treu: Keine Kompromisse bei
der Qualitat!

Hengstenberg legt groRten Wert auf regionale und hochwertige Rohware, die schonend nach traditionellen Verfahren zu qualitativ
besten Produkten verarbeitet wird. Hohe Qualitdt und Nachhaltigkeit sind dabei fiir Hengstenberg keine Floskel, sondern gelebte
Firmentradition. Dabei spielt in den Produktionswerken Fritzlar und Bad Friedrichshall die Nahe zu den Anbaugebieten eine
wichtige Rolle. Die Werke liegen inmitten hervorragender Gemiiseanbaugebiete, so dass der Grof3teil der verarbeiteten Ware von
Feldern der langjahrigen Vertragslandwirte in der unmittelbaren Umgebung stammt. Mit viel Erfahrung und nach familieneigenen
Rezepturen verarbeitet Hengstenberg das heimische Gemiise zu seinen beliebten Produkten. Diese Qualitdt ,Made in Germany”
ist nicht nur in Deutschland, sondern auch im Ausland gefragt. So exportiert Hengstenberg in Giber 40 Lander weltweit.

B Deutsches Familienunternehmen seit 1876 B Innovationsstarke & hohes Qualitdtsbewusstsein

B  Starke marktfiihrende Marken B Nachhaltigkeit ist eine Unternehmens-Tradition
Regionale Rohware und langjahrige Partnerschaften Global denken und regional handeln ist unsere
entlang der Supply Chain Philosophie
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