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Kulinaria steht fiir gesunden Genuss

Uber uns

DerVerband der Hersteller kulinarischer Lebensmittel e.V. vertritt die gemeinsamen Interessen der Hersteller von Feinkost, Suppen
und Desserts, Essig und Senf sowie dhnlicher kulinarischer Produkte in Deutschland. Der Verband hat iber 120 Mitglieder, davon
die meisten kleine und mittelstandische Unternehmen. Er berat die zusammengeschlossenen Hersteller in branchenbezogenen
allgemeinen wirtschaftlichen, rechtlichen und technischen Fragen und tritt fir lauteren Wettbewerb innerhalb der Wirtschaft ein.
Nahere Informationen finden Sie unter: www.kulinaria.org

Unser Portfolio fiir lhren Erfolg

Warum lohnt sich eine Mitgliedschaft im Branchenverband?

Wir kennen Ihre Produkte! Fundament unserer Arbeit ist die in vielen Jahrzehnten gewachsene Erfahrung mit den Produkten und
Eigenheiten ,unserer” Branchen. Gleich ob Suppen, SoRen, Feinkostsalate, Essig oder Senf — bei uns finden Sie das Know-how
rund um Rohwaren, Zusammensetzung, Bezeichnungen sowie Empfehlungen fiir die Qualitdtssicherung.

Wir erarbeiten die produktbezogenen Regelungen! Alle produktbezogenen Regelungen werden mafRgeblich in den Fachgremien
unseres Verbandes diskutiert, erarbeitet und fortlaufend gepflegt. Darliber hinaus ist der Verband in der DLG-Kommission
Convenience vertreten und erortert die komplexen Anforderungen, die den Qualitdtspriifungen fiir Fertiggerichte zu Grunde
liegen.

Die aktive Mitarbeit unserer Mitgliedsunternehmen in den Gremien ist ein wichtiger Baustein fir rechtssichere und erfolgreiche
Innovationen.

Wir sind lhre Interessenvertretung!

Wir informieren Sie nicht mit der GieBkanne!
Wir betreuen Sie individuell!

Wir sind lhr Branchentreff!

B Richtlinie zur Beurteilung von Suppen und SofRen B Leitséatze fir Feinkostsalate
B Richtlinie fir Mayonnaise, Salatmayonnaise und B Richtlinie zur Beurteilung von Senf
Remoulade Codes of Practice fiir Tomatenketchup und

Qualitatsanforderungen an Meerrettichdauerwaren Mayonnaise




