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Gewiicze

...UND ES SCHMECKT.

The Ingredient Company for Great Taste and Service

Uber uns

LAY ist ein Unternehmer gefiihrtes Familienunternehmen mit einer 100-jahrigen Tradition als Hersteller von Gewiirzen,
Gewirzmischungen und funktionellen Giitezusétzen sowie Flissigwiirzungen und Marinaden in zertifizierter Qualitat.

Gegriindet wurde die Firma LAY im Jahre 1920 von den Briidern August und Friedrich Lay. Im Jahr 2008 wurde der Firmensitz
nach Siidthiringen verlegt. Heute beschéftigt das Unternehmen 130 Mitarbeiter. LAY steht als verlasslicher Partner, ideenreicher
Entwickler und individueller Problemldser seinen Kunden aus den Bereichen Fleisch-, Fisch-, Gemiise- und Milchveredelung sowie
der Snack Food Herstellung zur Seite. Innovationskraft und Flexibilitdt sowie eine durchgéngige Kundenorientierung zeichnen
das Unternehmen aus.

Né&here Informationen finden Sie unter: www.lay-gewuerze.de/en

Unser Portfolio fiir lhren Erfolg

Die hochwertigen Gewiirze und weitere edle Rohstoffe werden weltweit eingekauft und werden, nach sorgfaltiger Priifung in
eigenen Laboratorien, zu Mischungen weiterverarbeitet und in mehr als fiinfzig Lander exportiert.

LAY ist weltweit fiir Qualitat und Service bekannt. So umfasst das Sortiment Wiirzungen und Speziallésungen zur Herstellung
von Fleisch-und Fischprodukten, Feinkosterzeugnissen und allgemeinen Lebensmitteln. Abgerundet wird das Portfolio mit einer
breiten Auswahl an Aromen, Rohgewiirzen, chemisch-biologischen Grundstoffen sowie Bio-Produkten. LAY — das Unternehmen
mit Geschmack!

B Typische Wirzmischungen fir alle Regionen der Welt B Kundenspezifische Mischungen und Entwicklungen
B Funktionelle Mischungen fiir bessere Ausbeute und B Geschmacksverstarker ohne zugesetztes Glutamat
sichere Prozesse Fleischersatz zur Optimierung von traditionellen

Hoch qualitative Rohgewiirze Rezepturen




