Member of

EFOOD
MADE BIN
GERMANY"

Association

www.food-made-in-germany.com

Koénneritzstr. 7| 01067 Dresden

Phone: 0351 8966590
Mail: mail@aronia-original.de
www.aronia-original.de

Aronia

ORIGINAL

The expert for products out of the European superberry Aronia

Uber uns

Jorg Holzmiller, Griinder und Geschéftsfiihrer von Aronia ORIGINAL, machte bereits in frilhester Jugend erste personliche
Erfahrungen mit Aronia. Die daraus entstehende Liebe zur und das Interesse an den einzigartigen Eigenschaften der Superfrucht
fihrten 2008 zur Griindung von Aronia ORIGINAL. Seit mehr als einem Jahrzehntist es die erklarte Mission der engagierten Aronia-
Pioniere um Jorg Holzmiiller, die dunkel-violette Aroniabeere taglich auf den Speisezettel und Tisch aller gesundheitsbhewussten
Menschen zu bringen. Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter verstehen sich als Aronianer und arbeiten exzellent, inspiriert,
innovativ, integer und nachhaltig. Sie tragen tagtaglich mit Engagement und Freude, Kompetenz und Herz dazu bei, dass der
auBergewohnlichen Superfrucht die Bedeutung zukommt, die sie verdient — als Basislebensmittel der Zukunft.

Né&here Informationen finden Sie unter: www.aronia-original.de

Unser Portfolio fiir lhren Erfolg

Wir stecken unser Herzblut in die Erzeugung und Verarbeitung der BESTEN ARONIABEERE.

Diesem hochsten Qualitdatsanspruch werden nur ausgewabhlte regionale Partner gerecht. Dabei ist es die Philosophie von Aronia
ORIGINAL, den Aroniapflanzen von der Bliite bis zur Ernte optimale Wachstumsbedingungen ohne Stress zu schaffen. Sie sollen
nicht im Wettbewerb um Licht, Mineralien oder Wasser stehen. Aus diesem Grunde werden auf den Plantagen breite Pflanz- und
Reihenabstdnde eingehalten. So gedeiht die Aronia in schoner Eintracht zwischen Streifen von Gras und Wildkrauterwiese mit
vielfaltiger tierischer Besiedlung sowie ohne den Einsatz von synthetischen Pflanzenschutzmitteln. Fiir Aronia ORIGINAL wie
flr unsere Kunden zahlen zunehmend nicht nur Chemiefreiheit, Frische und regionale Herkunft, sondern auch ideelle Werte wie
Respekt der Natur und Nachhaltigkeit. Diesem Anspruch wird eine kontrolliert biodynamische Erzeugung am besten gerecht,
welche die natiirlichen Rhythmen und Kreisldufe achtet und nutzt. Deshalb bieten wir neben qualitativ hochwertigen Bio-
Produkten auch mehr und mehr Lebensmittel in Demeter-Qualitat an.

B  Starke Expertise im Anbau und in der Nutzung der B Im sténdigen Austausch mit Arzten, Heilpraktikern,
Aroniabeere Erndhrungsberatern, die die Gaben der Natur noch zu
B  Qualitativ hochwertige Inhaltsstoffe in den Beeren und schétzen wissen
schliel8lich im Produkt B IFS zertifiziert und zusatzliche Arbeit nach eigenen

Schonende Verarbeitung der Friichte hohen Standards und internationalen Regularien

Spezielle Verpackungen zum Schutz der Inhaltsstoffe

*2IFS

Broker

Aronia

=




