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HANNOVER GIN - Spirit of Niedersachsen
Über uns

Wir destillieren bereits seit 2015 insgesamt 14 verschiedene Gin, 70%igen Absinth, Vodka und Limoncello - jeweils mit und 
ohne Alkohol. Inzwischen sind wir Deutschlands einzige 4-stöckige Destille, Halal-zertifiziert und über 14-mal national und 
international in London, USA und Hong Kong ausgezeichnet. Jede Großstadt hat das gleiche Problem: im Wettbewerb zwischen 
Arbeiten - Mobilität - Wohnen - Natur und Klima eine Balance zu finden, Nahrungsmittel herzustellen an Orten, wo der größte 
Menschenanteil der Welt lebt - in den Städten. So verstecken wir Pflanzplantagen in der Innenstadt, um urnatürliche, heimische 
Wildpflanzen anzubauen und davon natürliche Aromen zu ernten und zu destillieren. In Kombination mit Botanicals vom Rest der 
Welt. Auf Brachflächen, Baulücken – dem Wasteland, aber besonders gerne auf Dachflächen. Deshalb haben wir über unserer 
Destille den ROOFTOP GARDEN (Familien Marke) geschaffen. Mit unseren selbst erschaffenen Pflanzflächen wollen wir: 
-    die Städte herunterkühlen
-    Biodiversität erhöhen
-    das wertvolle Regenwasser als Schwammstadt speichern
-    Orte für uns Menschen schaffen, mit einer hohen Aufenthaltsqualität, Relevanz und zur Kommunikation
Und dabei wertvolle Genussmittel schaffen!

HANNOVER GIN GmbH

alkoholfreie Varianten, Halal-zertifiziert! Keine Kalorien, 
kein Zucker, kein Gluten, lactosefrei, vegan - pure Natur!

14 verschiedene Gin, Vodka, 70%igen Absinth und 
Limoncello.

70 Jahre botanisches Familienwissen.

Herstellung in reiner Handarbeit und in kleinen 
Batches - aus Überzeugung machen wir alles selbst! 

CITY-FARMING für Klima, Natur und uns Menschen. 

frei von künstliche Zusatzstoffen, künstlichen Aromen 
oder Konservierungsmitteln

Nachhaltige, hochwertige Qualität

Warum mache ich Gin? 
Als gelernter Stauden-Gärtner, Handwerksmeister, staatlich geprüfter Wirtschafter und cert. Garten Designer Royal Botanical 
Garden KEW, London (ich habe in der Schweiz, Großbritannien, Australien und Japan gelebt und gearbeitet), möchte ich mein 
über 70-jähriges botanisches Familienwissen einsetzen, um die besonders unentdeckten heimischen Niedersächsischen 
Wildkräuter mit ihren unfassbar tiefen Aromen in begehrenswerten Lebensmitteln zu erfassen.	


